RAINBOW ROLL (8 stk)

RAINBOW ROLL SALMON
roll topping mit lachs und avocado

RAINBOW ROLL TUNA
roll topping mit thun und avocado

HOSOMAKI BASIC ROLL (6stk)

1. SHAKE MAKI
mit lachs

2. TEKKA MAKI
mit thun fish

3. KAPPA MAKI
mit gurken

4. AVOCADO MAKI
mit avocado

NIGIRI SUSHI (2 stk)

1Y SHEAKE
mit lachs

2. MAGURO
mit thun

mit krevetten

4. UNAGI

5. INARI
mit suss tofu




URAMAKI INSIDE OUT (8stk)

CALIFORNIA ROLL 18.00
gurken, avocado und krabbenfleisch

topping mitflugfischrogen

SPICY TUNA TARTAR ROLL 18.00
gurken und scharf tuna tartar

topping mit chili sesame

TEMPURA CRUNCHY ROLL 18.00

mayonnaise, avocado und panierte kravetten
topping mit tempura teig und teriyaki sauce

FUTOMAKI (8stk)

CALIFORNIA FUTO 16.00
surimi, avocado, omelette, mayonaise und gurken

VEGI FUTO 16.00
iceberg salat, gurken, omelette, mayonnaise und avocado

GOMA WAKAME SALAT 10.00

SUSHI MIXED HOSOMAKI (24stk)  30.00
SALMON LOVER 40.00
4 stk lachs avocado rainbow

6 stk lachs maki

2 stk lachs nigiri

3 stk lachs sashimi

THE GARDEN 32.00
4 stk futo veqi

4 stk uramaki vegi

4 stk gurken maki

4 stk avocado maki

3 stk vegi nigiri - omelette, s U ss tofu und avocado

THE FISHERMAN 52.00
3 stk lachs nigiri

3 stk thun fish nigiri

3 stk krevetten nigiri

3 stk aal nigiri



NOKYCOMDELIGHET 38.00

4 stk spicy tuna tartar Har Gau 3 stiick 15.00

4 stk california Gedampfte Teigtaschen mit Krevetten

4 stk crunchy tempura R

R St e AMBaolialiM I - Y R B R R UL R L R R T B S R L B e - SRR - B -
___________________________________________________ Xiao long Bao 3 stuck 15.00

CHEF' S SELECTION 98.00 Gedampfte Teigtaschen geflllt mit Schweinefleisch

6 stk tuna nigiri INER

@ Btkilachs mygiri |08 (LT TR b b e e U R A ks R Lo AR

4 stk california Guo Tie 4 stuck 16.00

4 stk tuna rainbow Gedampfte Teigtaschen gefullt mit Rindfleisch

4 stk lachs rainbow RIE

B kErunchy Semioliia S I (° S | B BT (FERE, GO FRRERE L BRIR L 0 ¢ N R - -SSR A e -t - ST

8 stk hosomaki Szechuan Suppe 11.00

Sauer- Scharf-suppe mit Bambus Und Tofu ,Ei

LACHS TARTAR 18.00 BRERIA
mit lachs, avocado und rucola salat

““““““““““““““““““““““““““ Spring Roll 2 stick 11.00
SALMON POKE 22.00 Vegi Fruhlingsrollen
mit lachs, avocado, gurken und algen salat

___________________________________________________ &5
SASHIMI COMBO 3500, IS BT RRE B 15 oL { 1P R R RS O T U R TR T I T
5 stk lachs Fried Wonton 3 stuck 13.50
5 stk thun fish Frittierte wan tan mit Poulet
MAGUROQO SASHIMI 20.00 MenE
Sisticthtin/fish ¢, A SHIULLEA R HEMEH IR L BEE i % BYEEEEErUN d RipRin: e W0 W SISy L SR NI
SHAKE SASHIMI 18.00 Kou Shui Ji(Sichuan Spicy Chicken) 16.50

5 stk lachs Poulet Salat mit chili stechen Pfeffer essig

O7k35



Poulet suss-sauer 32.00
Frittierte Poulet Mit suss sauer Sauce
B EH G

Kong Bao Poulet 30.00
Gebratener Poulet mit chilli und Erdnussen

BERBT Zit S

Gebratener Pak Choi mit Ingwer 19.50

Szechuan Rind 38.00 il
Gebratener Rinderfilet mit sichuan Pfeffer und Chilli Wiurzige gebratene Okraschoten 22.50

LV OZ RN BRkD Fh 2

Schwarzer Pfeffer Rind 38.00
Gebratener Rinderfilet mit Knoblauch und Schwarze Pfeffersauce Gebratener Wasserspinat 22.50
TR e AR

Wasabi Crevetten 33.00
Frittierte crevetten mit hausgemachter Wasabi-Mayo-Sauce

TFRHREK

-+
2

SESE g 8
TR E I3

Pfeffer-Salz-Krevetten 33.00
Frittierte Krevetten mit salz Pfeﬁer und ﬁve Spice Seidentofu in einer WUrzigen and Ch||| sauce 20.50
FER AR

RESE

Suss — Sauer Wolfsbarsch 68.00
Frittierter Wolfsbarsch in suss-sauer Sauce
FEEE Gt

Gedampfter Wolfsbarsch 58.00
Gedampfter Wolfsbarsch mit Ingwer und Sojasauce
BREA

Hummer 88.00
Gebacken Hummer mit hausgemachter Krauter und Kase

BEZ TR




MUSSAMAN

TOM KHA GAI 13.00 Mussaman Curry Mit Kartoffeln, Zwiebeln, Erdniissen Und Koriander
Kokosnuss Suppe mit geschnittenem Poulet und einer Zugabe von Tofu 26.00
Galangal, zitronengrass, kafirfimonen Blatter und Koriander
__________________________________________________________ Gemuse 24.00
Thailand " s berihmteste suppe serviert mit Krevetten, zitronengrass, Rind Filet 32.00
galangal, kafirfimonen Blatter und Koriander
__________________________________________________________ Krevetten 32.00
SOM TAM THAI 18.00 Ente 32.00
Scharfer Salat mit frischen griinen Papayas reifen, Tomaten,
RO open , Tdhoslaid, Ol and EidnGssem (e 0 S RG] R R Tt eeEEEEiEl EER. VNGB o Wi T T mY i e ne
SATE SPIESSE 13.00 PAREIA
| , _ _ _ , Gebratene reisnudeln mit sojasprossen, eiern, Schnittlauch sowie
HUhnerfleisch am spiess gegrillt serviert mit Erdnuss Sauce Erdnissen an Tamarinden Sauce
GAENG PHET Y
Gebratene breite reisnudeln an dunkler soja-sauce mit eiern, Kale
Roter Kokos Curry Mit Fleisch Ihrer Wahl Und Kafirfimonenblatter, (Grdnkohl)und soja-sprossen
Zucchetti, Bambus, Thai Basilikum Und Chili
Tofu 24.00
GAENG KIAW WAN Gemuse 23.00
GrUner Kokos Curry Mit Fleisch lhrer Wahl Und Kafirfimonenblatter, Poulet 27.00
Zucchetti, Bambus, Thai Basilikum Und Chili Rind Filet Wl
Krevetten 30.00

Ente 30.00



Peking Ente JbZmiRg

Knusprig goldbraun gerdstete EntelX
mit zarter Haut und saftigem FleischX
serviert mit feinen pfannkuchen[X
frischen Gurkenstreifen, frhlings
Zwiebeln und Hoisin Sauce

Kantonesische Ente [~z Bz kEHE

Zartes Entenfleisch mit knuspriger
goldbrauner haut traditional
kantonesisch gerostet

Rind Ribeye % PIER&-HE
Grilled Rind Ribeye mit Sojasauce und Pfeffer

Schweiner Ribs %13 HE

Grilled Schweinerippchen mit Honig Sojasauce

Fleischdeklaration

Poulet Schweiz Rindsflet Schweiz
Schweinefleisch  Schweiz Ente Niederlande
Rinds-Ribeye USA Krevetten Vietnam
Wolfsbarsch Griechenland Hummer (UNYAY

Lachs Schottland Thunfsch Philippinen

Benotigen Sie Informationen Uber Zusatzstoffe und Allergene in unseren Speisen?
Bitte fragen Sie unser Personal oder wenden Sie sich direkt an die Restaurantleitung.




Mango Cheesecake
EREZTERE

Schokoladenfondant
DR B EEEE

Gruntee Panna Cotta
SEXEXTE

Mochi Ice Cream Fx 2 ik iH

Kokosnuss Gruner Tee Mango,
Himbeere

Mango Pomelo Sago
Bt HEE

www.thepepperhouse.com
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